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Entrée + plat + Aessnt - 23.00€
ou entrie + plat [ (lat + dessent — 14.10€

Merci de vous +8ftrey & L ardois...

Certains de nos plats peuvent contenir un ou plusieurs des allergénes suivants :

Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine...), crustacés et produits a base de crustacés, ceufs et produits d base
d’ceufs, poissons et produits a base de poissons, arachide et produits a base d’arachide, soja et produits a base de soja, lait et
produits a base de lait (y compris le lactose), fruits & coques (amandes, nosiettes, noix, noix de cajou, noix de pécan,
pistaches...), céléri et produits a base de céléri, moutarde et produits a base de moutarde, graines de sésame et produits a

base de graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites (dans une certaine quantité), lupin et produits & base de lupin,
mollusques et produits a base de mollusque.

N'hésitez pas @ mentionner une allergie ou une intolérance,
le chef fera son maximum pour modifier le plat a votre convenance.

Nows vous accneillons A Mercredic ann Dimanche Tows Les midis i e s0in A Jeudi ann Samedi
FERME LE LUNDI & MARD! TOUTE LA JOURNEE, MERCREDI SOIR & DIMANCHE SOIR
Horaires de service Déjeuner 12h00/13h30 - Diner 19h15/21h00

PMWW @ 025152026 MW@WMMW




Formule « Balade Govrmande » 33.20€
Evtrée + plat + dessert (avec [pomage 39.00€)
Bulude salic (Embrte + plad) - 29.50 €
Belide sucnie (plat + dessent) - 2.0 €

PouR COMMENCER 12.00€

Cassolette d' excmyofy BRI de ln maison ‘/Qoyer au bearre d'2il

Saumon de Naru@ge « Bomlt) s marin facon Gravia, /Jick[ey de légumes du moment
Tatnd. auéetyinex confites, magret de conard fumé & fparmesan

Vitello Tonato & confit de tomates (fines tranches de veau en carpaccio, sauce au thon)

Foie  gras de Comard « extra s mi-cuit, /mrﬂfm d" Bﬁe[eﬁe et d'Aubance [J’M/ﬁ. +3,50€)

EN SUITE 19.50€

La Crice du u jour del ﬂuéerye

\S’upréme de pou/efj’aune LR« La ﬁrme de Thomas »
Farci & cuit basse fem/;e’mfwe, crémea [ ej'fmyon

Chiiteau filet de boouf « France » jm‘//e’ il /a/ﬂmcﬁa, sauce Bordelnise (sup 4.00€)
Ou Fagon Rossini [mp 6.00€)

PouR TERMINER 9.00€

Sélection de fmmaye.v de notre région. ..
Créme brilée 4 ln  gousse de vanille Bourbon & feve de Tonka
Rrioche fagan pm‘n pemﬁf, caramel laitier au beurre salé N j/ace 4l vamille
Millefeuille - Créme @ére 4 o vomille de Mm/aym’cm & pmﬁne’ noisette
Viéritables Profiteroles au chocolat chaud
Palette de Sorbets ou Glaces (3 parﬂﬂ’m“]

Chocolat. vanille, cafe’, caramel au beurve salé, rhum raisin

Citrom, mangue, fmméoiye, fmiye, cassis, pécﬁe de w’ﬂne, pamme verte, poire Williams

"La découverte d'un
mets nouveau fait
plus pour le genre

humain que la
découverte d'une
étoile". Jean
Anthelme Brillat-
Savarin (1755-1826).

"Il ne faut pas
beaucoup de réflexion
pour cuire un poulet,
et cependant, nous
voyons des hommes

qui sont toute leur vie
mauvais

rotisseurs". Marquis
de Vauvenargues,
Réflexions et
maximes, 1746.

"De toutes les
passions, la seule
vraiment respectable
me parait étre la
gourmandise". Guy de
Maupassant,
Amoureux et
primeurs, 1881.




« Les conps de Covvr due Moment »

*Pouvant étre inclus dans les formules de la Balade Gourmande

Tartare de hoouf Charolais coupé auy. couteaux

Version C/ﬂm'ziue /méparé [ar nos soins ou Version Jodée aux a@ue_v

KKK

Carvé d agneau 3 cotes » cuit basse tempirature (. 250qrs. J
Yus au romarin [mp. +4.00€)

HHH

Tartelette sablé - fraises
Créme /e:gére - sorhet pécﬁe de Uyne

% 3k %k %k %k %k k %k

« PLAISIR DES PETITES CANAILLES » 14.30 € TIC

(Servi jusqu’a 11ans)

Saucisson sec K cornichons
Poisson du Marché ou Steak haché, frommes de terve vissolées
Glaces ou sorbets (2 /Jﬂi"][MMJ‘] ou Fondant au chocolat

Tous nos prix sont nets et service compris. Les boissons sont non comprises dans les prix des menus

"La bonne cuisine
est la base du
véritable bonheur"
Auguste Escoffier

"De tous les arts,
I'art culinaire est
celui qui nourrit le
mieux son homme".
Pierre Dac.

"Il ne faut pas
beaucoup de
réflexion pour cuire
un poulet, et
cependant, nous
voyons des hommes
qui sont toute leur
vie mauvais
rotisseurs". Marquis
de Vauvenargues,
Réflexions et
maximes, 1746.

"Si vous n'étes pas
capable d'un peu de
sorcellerie, ce n'est
pas la peine de
vous méler de
cuisine”. Sidonie
Gabrielle Colette
(1873-1954),
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VALLEE DU RHONE (AOP)
Cotes du Rhone « Saint Esprit », Delas Freres
Crozes-Hermitage « Les Launes », Delas Fréres
Saint Péray, Domaine Villard Francois

Chéteauneuf-du-Pape « L’Oratoire des Papes »
Condrieu « Clos Boucher », Delas Freres

BOURGOGNE (A0P)

Macon Lugny « Les Crays », Joseph Drouhins
Saint-Véran « Madame Noly », Domaine de la Chapelle
Chablis « Saint Martin », Domaine Laroche

Hautes Cotes de Nuits « Clos du Vignon », Thévenot L.

VALLEE DE LA LOIRE (AOP)
Fiefs Vendéens « Mareuil » Cuvée Héritage, Chateau de Rosnay
Coteaux du Giennois « La Gaupiere », J. Mellot
Pouilly-sur-Loire « Les Brémailles », J. Mellot (Chasselas)
Reuilly, Jean-Michel Sorbe
Saumur « Chemin des Murs », Chateau de Parnay (chenin) (AB)**
Pouilly Fumé « Domaine des Mariniers », J. Mellot (AB)**

Les moelleux...
Coteaux du Layon « Clos des Savariéres », Domaine Sainte Anne
Coteaux de I’ Aubance « La Basse Bate », Domaine Sainte Anne

CHAMPAGNE et autres bulles d’Ailleurs

Delamotte Brut
Laurent Perrier Brut « La Cuvée »
Deutz Rosé

Saumur brut « Cuvée Saphir », Bouvet Ladubay
Crémant de Loire Rosé, Bouvet Ladubay

Vits 2r00és
Fiefs Vendéens « Mareuil » Cuvée Elégance, Chateau de Rosnay

Cotes de Provence, Chateau Roubine « La Vie en Rose »
Cotes de Provence, Chateau Gassier « Le Pas du Moine » (AB)**

agriculture biodynamique certifiée ** AB : agriculture biologique certifiée
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VALLEE DU RHONE (AOP)

Cétes du Rhone « Artésis », Domaine Ogier (AB)**

Beaumes de Venise « Terres Blanches » (AB)**, D. de Fenouillet
Crozes-Hermitage « Les Launes », Delas Fréres

Saint Joseph « Les Challeys », Delas Freres

Gigondas « Les Dentelles », Domaine Ogier

Cornas « Chante Perdrix », Delas Fréres
Chéteauneuf-du-Pape, « L’Oratoire des Papes »

BOURGOGNE (AOP)

Pinot noir « Les Ursulines », Jean-Claude Boisset

Hautes Cotes de Nuits « Dames Huguettes », Guy Dufouleur
Givry, Joseph Drouhins

Maranges 1% Cru « La Fussiére », Domaine Regnaudeau

Nuits Saint Georges « Les Creux Fraiches Eaux », Guy Dufouleur

VALLEE DE LA LOIRE (AOP)

Fiefs Vendéens « Mareuil » Cuvée Elégance, Chateau de Rosnay
Fiefs Vendéens « Mareuil » Cuvée Harmonie, Chateau de Rosnay
Anjou Villages Brissac, Domaine Sainte-Anne — Marc Brault 5.80 10.50
Chinon « Les Galuches », Domaine Jean Maurice Raffault (AB)**
Saumur Champigny, « Le Blason de Parnay », Chateau de Parnay 6.10 11.00
Anjou Villages Brissac « Les Pains Bénis », Domaine Sainte-Anne
Saumur Champigny, « Le Clos », Chateau de Parnay (AB)**
Sancerre « Le Rabault », Joseph Mellot

BORDEAUX (AOP)

Chateau Maison Neuve « Cuvée Clotilde » — Cotes de Blaye
Chéateau Mirefleurs, Bordeaux supérieur 6.50 11.25
Chéateau Macquin, Saint Georges Saint Emilion

Chéateau Lamothe-Cissac, Haut Médoc Cru Bourgeois
Chéateau La Rose Trémiére, Lalande de Pomerol (AB)**

LANGUEDOC (AoP)
Pic Saint-Loup « L’Optimiste », D. Le Chemin des Réves (AB)**

DE L’ETRANGER

Vignetti del Vulcure, Aglianico del Vulture — Italie

Araucano « Reserva Carmenere, Colchagua Valley — Chili (AB) **
Cabernet Sauvignon, L.A. Cetto - Mexique

Hermanos Lurton, Do Toro — Espagne (AB)**

Bodega Piedra Negra Malbec, Mendoza - Argentine (AB)**

€
50cl

20.50

21.50

22.50
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Pastis 51, Ricard 2cl 4.00
Martini Rosso, Bianco, Suze 7cl 5.90
Pineau des Charentes, Porto 7cl 6.00
Campari 7cl 6.95
Trouspinette 10cl 5.80
Kir vin blanc Sauvignon 10cl 5.50
Kir pétillant au Crémant de Loire 10cl 6.95
Anbricane 12 850
Cocdtaid « Le Pure Folie » 1L .60

(Liqueur de fraise Combier, sirop de sureau, Crémant de Loire,
framboise)

Le Cendnillor Ao Mosnt (samms alcool)

(Cocktail de jus de fruits, trait de grenadine) 7665 S.S0
Wehisbies (4ck)

Francais

Pointe blanche (Ile d’Oléron) 3ans 7.65
Le Pertuis (lle de Ré) 5ans 7.65
Etrangers

Ballantine’s 7.00 Four Roses 7.00

Aberlour 10ans  8.00 Oban 14ans 11.00

Cointreau, Grand Marnier, creme de rhum
Mandarine Impériale 7.50
... et de la maison \/rignaud 7.00
Mentilla, Délice caramel, kamok, La Richelieu

gt \

Beck’s (pression) 25cl 5.50
Leffe du moment (pression) 25c¢l 6.00
Mélusine Blonde, ambrée, blanche, IPA  33cl 6.85
Panaché 25¢l 5.50
Picon biére 25c¢l 5.60
Galopin 14cl 4.00

Les Eane, jus de [peitsl Sodas

Eau minérale plate ou gazeuse 50cl 4.85
100cl 6.55

Chateldon 75¢l 8.00

Jus de fruits (a base de jus concentré) = 25cl 5.10

Abricot, ananas, pomme, tomate, orange

Orangina, Fuze tea péche 25c¢l 4.85

Perrier 33cl 4.95

Symples (infusions pétillantes BIO)

Energisante (thym citron) — Relax (verveine cerise)

(i Gordon (4cl) 7.00 Détox (sureau pomme) 33cl  5.80
Coca Cola, Coca Cola zéro 33cl 5.10

Vodlia. Eristoft (4cl)  7.00 Schweppes Indian Tonic 20cl  4.90

Rf (acl) L_imonade, diabolo 25cl 4.80
Sirop a I’eau 20cl 2.60

Saint James Ambré, Trois Rivieres Blanc ~ 7.50

Damoiseau XO 12.00 %@ % ’ '; ‘

Accompagnement sodas 395 Café espresso ou décaféiné VISCONTI 3.10

. s (4cl) Noisette 3.20

) ‘5 i ‘é’ Double espresso, café créme 4.50

Eaux de Vies Capuccino 4.90

Poire Williams & Mirabelle St Florian 8.00 Thé & Infusion « Dammann » 4.50

Vieille prune Nusbaumer 8.50 Verveine, tilleul, camomille, roobios citrus

Calvados « Belle Gnole » 9.00 Darjeeling, Earl Grey, Vert/menthe, Vert de Chine

Armagnac Marquestau VSOP 9.00 Gunpowder, Cey|an

Cognac Martineau VSOP 9.00

Cognac Martineau XO 15.00 Prix en euro — Avril 2026

Liqueurs : Fine Donjon, Manzana 7.00






